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ACMA SEBZELI BOREK

Hamuru igin:

4 su bardagi un

Bir buguk su bardagi su

Findik blyUkliginde yagsmaya

1 corba kasigi zeytinyagi

Tuz

1 gay bardag: eritilmig tereyagi (sicak olmayacak)
I¢ harci igin:

3 adet haslanmig patates

1 adet prrasa

1 adet havug

2 ¢orba kagsiJi tereyagdi

1 ¢orba kasigi biber salgasi

Tuz, karabiber, kimyon, pulbiber

Hamuru hazirlamak igin suyu genis bir kaba alin. Uzerine yagmaya ekleyip eritin. Un, zeytinyadi ve tuz ilave edip
yogurun.Hazirladiginiz hamuru Gzeri 6rtlll olarak oda sicaklijinda yarimsaat dinlenmeye birakin. Diger taraftan
pirasalar Kibrit ¢épu seklinde dodrayin. Havucu rendeleyin. Tereyadini eritip pirasa ve havucu yumusayana
kadar kavurun, sal¢a, tuz ve baharatlan katin.Haglanmis patatesi ezip Gzerine koyun, karistirip bir kenara alin.
Hamuru 8 bezeye ayirn.

Unlu zeminde her pargayi pasta tabadi blyudkliginde agin. Aralarina tereyagdi strlp dorderli olarak Ust tste
koyun. (En Ustte kalanlara yag surtlmeyecek.) Her iki par¢a hamuru da unlanmig zeminde tepsinizin
baydkluginde agin. Ik parcayi yaglanmis tepsiye yayin. Patatesli harci Gizerine doklp, agtiginiz ikinci parga
hamuru da yerlestirin. Kenarlarini kivirip birlegtirin. Kalan tereyagini Gzerine gezdirin.Onceden isitilmis 200
derece firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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