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ACMA SANDVICI

https://www.sabah.com.tr

5 adet agma

Igi igin:

2 adet havucg

3 corba kasigi ince kiyllmig siyah zeytin
1 tath kasidi hardal tohumu

Yarim su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 tath kasidi balzamik sirke

7-8 adet dévilmUs ceviz

10 dal ince kiyllmig maydanoz

1 tath kasidi biber salgasi

1 corba kasig zeytinyagi

5 yaprak marul

5 adet ¢edar peyniri

Havucu haglayip, stizdiukten sonra ezin. Igine siyah zeytin, hardal tohumu, rendelenmis kagar peyniri, balzamik
sirke, ceviz, maydanoz, biber salgasi ve zeytinyagi ilave edip bltin malzemeyi karigtirin. Agmayi yanlamasina
kesin. Igine 6dnce marul yapragi, cedar peyniri ve hazirladiiniz i¢ hargtan 2 gorba kasidi koyun. Diger agmalara
da ayni islemi uygulayin. Agma dolmalarini servis tabagina alin, servis yapin.
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