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ACMA RULO BOREK

1 su badagi su

1 adet yumurta

2 corba kasiJ! siviyag
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Yaglamak igin:

2 corba kagigi tereyagi
Iciigin:

Yanm kalip beyaz peynir
Uzeri icin:

1 adet yumurta

Hamur orta sertlikte yogrulur ve Uzeri kapali olarak dinlenmeye birakilir. 20 dakika sonra olabildigince ince agilir.
Yiizeyine eritilmis tereyagdi gezdirilir. Bombeli yerleri ice dogru katlanir ve kare gekline getirilir. Yuzeyine ezilmig
peynir serpilir ve siki olmayan rulo yapilir. Yagl kagit serilmig tepsiye konur. Uzerine girpilmig yumurta strdldr.
Bicakla 3 parmak eninde kesikler atilir. Onceden isitilmig 180 derece firinda altin rengini alana kadar pisirilir.
Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra kesik yerlerinden kesilir.
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