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ACMA POGACA

https://www.elele.com.tr

1 su bardag st

1 cay bardagdi aygicek yagi

1 yumurta aki

1 yemek kasigi instant maya veya 20 gr yas maya
2 tath kasig tuz

2 cay kasi§i toz seker

4.5 su bardagi un

1 yumurta sarisi

I¢ harciigin:

500 gr beyaz peynir

Yarim demet kiyilmig maydanoz

Siit, aygicek yagl, yumurta aki, maya, tuz, seker ve unu hamur yodurma kabina alip yogurun. Uzerini nemli bir
bezle érterek hamur iki kati olana kadar dinlendirin. Beyaz peyniri ¢catalla ezerek kiyilmis maydanozla karigtirin.
Hamurdan portakal buytkligtnde bezeler koparin. Hamuru merdane yardimiyla daire seklinde acin. Agtiginiz
hamuru dort esit parcaya boélin. Elde ettiginiz G¢gen pargalarin Gzerinde bigak yardimiyla parmak uzunlugunda
centikler acin. Her bezeye ayni igslemi uygulayin. Genis tarafina peynirli harctan ekleyerek ice dogru sararak ay
¢Oregi sekli verin. Yumurta sarisi siriin. Onceden isittiginiz 170 derece firinda lizeri kizarana kadar pisirin.
Servis yapin.
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