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ACMA PizzA BOREK

Dilek Kumas

3,5 su bardagi un

1 paket yas maya

1 su bardag Ilik sut veya su
2 cay kagsigl tozseker

1 gcay kagigi tuz

I¢ harciigin:

4 orta boy domates

4 adet sivri biber

300 gram sucuk

2 su bardagi rendelenmis kagar peyniri
2 yemek kasi§i salga

2 demet maydanoz

2 cay kasigl tuz

4 yemek kasig! sivi yag

Mayay! ve toz sekeri Ilik st ya da su ile ezip 15 dk. bekletelim. Yeterince tuz ve unun yarisini yavas yavas ilave
edip iyice karistiralim. Geri kalan unu da yavas yavas katip yogurmaya baslayalim. Yogurma islemi bittikten
sonra hamurun Uzerine nemli bir bez 6rtip iki misli kabarincaya kadar mayalanmasini bekleyehm ayalanan
hamurumuzu kaptan alip bir iki kez daha yoguralim, bezle ortelim. Derin bir tavaya sivi yagi ekleyelim. Sucuklari
kiiclk kictk keselim, kavuralim. Uzerine yemeklik dogradigimiz domates ve sivri biberleri atalim. Salgay da
ekleyelim, U¢ dakika kavrulsun. Kiyllmig maydanoz ve tuzu ilave edip karigtiralim, ocagdi kapatalim.
Yogurdugumuz hamurdan yumruk blyukligunde parcalar alip kayik sekli verelim. Hazirladigimiz sucuklu icten
iclerine dolduralim. Hazirladigimiz kayiklari yagl kagit yada yaglanmis tepsiye dizelim. Firina koymadan 6nce
Uzerlerine kagar peyniri gezdirelim. 180 derelik firnda 35 dakika pisirelim.
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