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PEYNIRLI ACMA BOREK

Eylem Ceylan

1 paket yas maya

2 su bardagi sut

3 adet yumurta (2 tanesinin sarisi Usttine sirmek igin)
Bir tutam toz seker,1 tath kasig tuz

3-4 su bardagi un (yavas yavas ilave edilecek)

Yarim paket margarin (eritilip hamurun agilinca icine surilecek)
Yarim su bardagi siviyag

ici icin:

Maydanoz

Peynir

Uzeri icin:

Susam veya ¢orekotu

2 su bardagi ilik sGtin iginde mayay! eritin. Ayri bir kabin iginde 3 su bardagi unu, 2 adet yumurta akini,1
yumurtanin tamamini, siviyagi koyup elimizle karigtiralim. Sonra sutli maya karigimini ilave edip tuz ve sekerini
atip yoguralim. Eger unu az gelirse un ekleyelim. Hamuru esit bezelere ayiralim ve agalim. Uzerine erittigimiz
margarinden srlp peynirli hargtan serpehm ve rulo yaparak saralim. Yaptigimiz rulolari 3 parmak kalinhiginda
kesip yaglanmis tepsiye dizelim. 150 ° C ayarlamig oldugumuz firini 10 dakika isitalim ve kapatalim. igine
tepsideki ¢corekleri koyalim 15 dakika kadar firinin sicaklidi ile mayalandiralim. Gikarip Ustiine yumurta sarilarini
sirelim ve gorekotunu serpip ve 180° C firina verelim.
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