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ACMA PEYNIRLI BOREK

2 adet yumurta (1 sari Gzerine)
1 su bardagi su

1 tath kasigdi sirke

1 tath kasidi tuz

2 corba kasiJi siviyag
Alabildigi kadar un

Iciigin:

2 su bardagi ezilmig beyaz peynir
10-15 dal maydanoz

Aralari igin:

Yarim paket margarin

1 cay bardagi siviyag

Hamur malzemesi biraraya getirilerek serte yakin bir hamur yogrulur. Yarim saat dinlendirilir. Sire sonunda
hamir 8 egit pargaya ayrilir. Her parga oklavayla tepsi biytikligiinde agilir. Ik yufka yaglanmig firin tepsisine
yerlestirilir. Ylzeyine 3 ¢orba kasidi eritilmis margarin ve siviyag karisimi gezdirilir. Uzerine ikinci yufka konur ve
3 kagik yag gezdirilir. Bu sekilde 4 kat tst Gste konur. Peynirli i¢ serpilir. Kalan 4 yufkada ayni gekilde
yerlestirilir. Kalan yag ile yumurta sarisi en Uste surulir. Kare kare kesilir. Onceden isitilmis 185 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.

ML® Acma Giil Boregi icin tiklayin
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