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PEYNIRLI ACMA BOREK

1 paket yas maya (42gr)

1 yumurta

Aldigi kadar un (4 su bardagi)
1 tath kasigi tuz

Ik su

I¢ harcr:

Beyaz peynir

Maydanoz

Mayay! ilik suda eritin. Hamur malzemelerini yogurup, yumusgak bir hamur hazirlayin. Hamuru 20-25 dakika
mayalandirin. Mayalandlktan sonra 6 bezeye ayirin. ilk bezeyi tepsinin blyukluglnde acip, yagladiginiz tepsiye
yayinve tizerine fircayla yag siriin. ikinci bezeyl aglp tepsiye serin, onun da Uzerini yaglayip, i¢ harcin yarisini
tzerine yayin. Uglincli ve dordlincii bezeleri yine Uzerlerini yaglayarak tepsiye serin, kalan harci yayin. Besinci
bezeyi yayip, yaglayin ve lizerine altinci bezeyi kapatin. Altinci bezenin Uzerine yumurta sarisi strlip tepside
25-30 dakika bekletin. Onceden isinmig 200 derece firinda {izeri kizarana kadar pisirin.
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