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ACMA

5 gram yas maya

1 corba kasigi seker

1 tath kasidi tuz

2 su bardagi un

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyad
1 corba kagigr mahlep
200 gram kasar peyniri
2 corba kagsigi ¢orekotu
1 gorba kagigi susam
Uzeri icin:

Susam, ¢drekotu

Derin bir kabin iginde ilik siiti ve mayay kangtirin. Uzerine un serpin ve kabarincaya kadar 10 dakika bekletin.
Uzerine seker, rendelenmis peynir, tereyagdi, mahlep ilave ederek kalan unla birlikte yogurmaya baglayin.
Yumusak mayal bir hamur hazirlayip 30 dakika Uzeri kapali olarak kabarmasi i¢in bekleyin. Daha sonra hamuru
2 beze yapip. Bu hamuru unlanmis zeminde agip yuvarlaklar kesin. Ortasini agin simit sekli verip firin tepsisine
dizin. Bu sekilde 20 dakika tepside mayasi gelinceye kadar bekletin. Sonra tizerine yumurta sarisi susam ve
¢Orekotu sirlip 200 derecedeki firinda 20 dakika pismeye birakin. Gikinca biraz ilitip servis tabagina alin, gayin
yaninda ikram edin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 22.03.2024
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