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ACMA

4 1/2 su bardagi un (500 gr.)

1 1/5 dolu ¢orba kasigi kuru Pakmaya (20 gr.)

1/5 paket margarin (50 gr.)

2 tatl kagigi toz seker (10 gr.) 1 cay kasidi tuz (2 gr.)
1 adet yumurta

1'su bardadi ik su veya sit (200 gr.)

1 adet yumurta sarisi (Uzerine sirmek igin)

Orta yumusaklikta bir mayali hamur hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde dinlendirdikten sonra Ustiiste
katlayarak uzun fitiller hazirlayin. Bu fitillerden yumurta blyukluginde parcalar keserek yuvarlayin ve 15 dakika
daha dinlendirin. Tezgahin izerini yaglayin ve yuvarlak hamur pargalanin 20 cm. gapinda agin. Uzerlerine
margarin sdrin, bir ucundan kivirarak rulo yapin, burarak yuvarlayin, uglarini birlegtiriri ve halka seklini verin.
Acmalan yaglanmis tepsiye dizin ve yaklasik 25-30 dakika mayalanmaya birakin, Daha sonra Gzerlerine
yumurta siiriin ve ¢oreotu ile sisleyerek 200°C isitilmis finnda yaklasik 15-20 dakika pisirin.
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