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ACMA

1 su bardagi st

1 su bardagi ilik su

1 su bardagi sivi yag
yarim su bardagi seker
susam

¢orek otu

1 tatli kasigi tuz

1 ufak paket maya
alabildigine un

¢ok az margarin

2 yumurta aki

1 tath kasidi mahlep(arzuya gore)

margarin hari¢ bitiin malzemeler yogurularak bir kenarda 1 saat dinlendiriimeye birakilir.dinlenen hamurdan
yumurta buyUkliginde parcalar alinarak elde agilir ve igine az margarin koyularak yuvarlanir,iki ucu
birlestirilir.ayni islem kalan hamura uygulanarak yaglanmis tepsiye dizilir.Uzerine yumurta sarisi sUrUlerek ¢orek
otuyla susam serpistirilir.6nceden isitilmis firinda pisirilir.

ML® Puro icin tiklayin

Fotograf "giil" tarafindan gonderildi. 22.01.2024
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