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ACMA

3 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
2 Tath Kasigi seker

1 Paket yas maya

3 Adet yumurta(2 sarisi Ustlne)
1 Cay Kasigi tuz

1 GCay Bardagi siviyad

1 Bardak st

Yogdurma kabinin igine 1lik sttd koyuyoruz mayay! atip elimizle eritiyoruz.un hari¢ malzemlerin hepsini ekleyip
karistirlyoruz sonra yavas yavas 4 bardak unu ilave ediyoruz yogurup yumusak bir hamur elde edilecek.lzerini
Ortlp 10 dakika dinlendirdikten sonra hamurdan parga koparip yuvarlk sekilde pasta tabagi buyUkliginde agin,
Ustline bicakla margarini sirin ve rulo gibi sarin.yuvarlak sekil verin.yaglanmis tepsiye dizin sicak bir ortamda
45 dakika kadar mayalanmasini bekleyin. maylandiktan sonra yumurta sarisi strrtp firina verin. 170-180
derecede Uzeri kizarincaya kadar pigirin
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