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ACMA

50 Gr Sana Hamurisi

1 Tutam ¢orek otu

1 Su Bardag ilik st

1 Adet Uzerine; yumurta sarisi
2 Tath Kasigi toz seker

0,5 Kg.un

1 Adet yumurta

10 gr kuru maya

1 Cay Kasigi tuz

Bir kaba unu eleyip ortasini havuz seklinde agin. Ortasina kuru maya, 1lik sit, tozseker, tuz ve yumurtay1 koyup
yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamurun Gzerini nemli bir bezle érterek 15 dakika dinlenmeye
birakin. Kabaran hamuru merdane yardimiyla bir parmak kalinliginda a¢in. Ac¢tiginiz hamurun tzerine oda
sicakhigindaki margarinin yarisini sirin. Hamuru zarf seklinde katlayip buzdolabinda 15 dakika dinlendirin.
Dinlenmis hamuru tekrar bir parmak kalinhginda acin ve Gzerine kalan margarini sirin. Tekrar zarf seklinde
katlayip, 15 dakika daha buzdolabinda dinlendirin. Dolaptan ¢ikardiginiz hamurdan yumurta biyUkliginde
bezeler koparin. Her bir bezeyi merdane ile pasta tabagi blyUkliginde agin. A¢tiginiz hamurlari rulo yapin ve
rulonun her iki ucunu burduktan sonra halka olacak sekilde birlegtirin. Yaglanmig firin tepsisine araliklarla dizin.
Uzerlerine yumurta sarisi strtip, ¢érekotu serpin. Onceden isitilmig 170 derece firinda 40-45 dakika pigirin.
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