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ACMA

100 Gr Sana Hamurigi

1 Paket kurumaya

1 Adet sise soda

1 Tath Kagi§i tuz

2,5 Yemek Kasig seker

1 Tath Kasigi mahlep

1 Su Bardag st

0,5 Su Bardagi zeytinyagi
5 Su Bardagi un

Iik st seker ve toz maya bir kapta karistirilip 10 dakika kadar bekletilir. Soda ve tuz bu karigsima eklenir.
Elenmis un yavas yavas karisima eklenir. Bu asamada arzu edilirse mahlep eklenir. Kabin tzeri kepetilip 1 saat
mayalandirilir. Mayalanan hamurdan limondan daha kiiglk parcalar koparilip rulo haline getirilir. Yagh kagit
serilen tepsiye agmalar konur tzerine yumurta sarisi strtliir. Arzu edilirse grekotu ya da susam dokdlir.
Onceden isitiimis firnda 25-30 dk Gzerleri kizarana dek pisirilir.
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