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ACMA

Umit Usta

1 kiloun

50 gram yasmaya (kis aylarinda 70 gr)
150 gram margarin

70 gram siviyag

75 gram tozseker

25 gram tuz

Uzeri icin:

2 adet yumurta sarisi

2 corba kasiJ! siviyag

Corekotu

Eledigimiz unun ortasini acip, tuzu, tozsekeri, siviyadi ve yagsmayayi koyalim.

Yarnim su bardag ilik su ilave edip, mayay! elimizle ufalaya ufalaya eritelim.

Uzerini bir miktar unla kapayip, 3-5 dakika bekletelim.

Hamuru aldigi kadar ilik su ile yoguralim.

Hamurdan limon buyUkliginde parcalar alip, yuvarladiktan sonra, bir karig boyunda dért parmak eninde
yayalim.

Bir tath kasigi dolusu margarini de hamurun Usttine srlp, 6nce kendi etrafinda burkup, sonra da yuvarlak daire
sekline getirelim.

Onceden yagladigimiz tepsiye dizip, ilik bir ortamda agmalar mayalanip da sisinceye kadar bekletelim.
Siviyagla ¢irptigimiz yumurta sarilarini sirtip, bir miktar da ¢orek otu serpelim.

Onceden i1sitidimiz firinda, Uzeri kizarincaya kadar pisirelim.

Not: Hamurun mayalanma siresi, bulundugunuz ortamdaki sicakhiga baglidir. Bu hamurda kullanilacak maya
hava sicakligina gére ayarlanmalidir. Yaz aylarinda 50 gr kullanilan maya, kis aylarinda 70 gr'a kadar ¢ikabilir.
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