%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ACMA

2 su bardagi sut

1 kutu yas maya

2 su bardagi sivi yag
Yarim su bardag toz seker
Aldigi kadar un

Bir tutam tuz

10 tatl kasig1 margarin
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

50 gr ¢érekotu

Mayayi sttle eritiyoruz.siviyad,toz seker,tuz ve alabildigi kadar unu ekleyip yoguruyoruz.yarim saat oda
sicakliginda beklettikten sonra ceviz blytkluginde pargalara boliyoruz.elimizle agip ortasina 1 tatl kagig
margarin koyuyoruz.rolu seklinde sariyoruz.rulo olan hamuru bastirip yuvarlak sekil veriyoruz.izerlerine yumurta
sarisi surlp ¢érekotu serpiyoruz.dnceden isitilmig 200 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pigiriyoruz.

ML® Cevizli Acma icin tiklayin
ML® Cevizli Acma (gorsel

Fotograf "adda" tarafindan génderildi. 16.02.2019
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