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ACMA

600 Gr un (5 su bardagi)

1 Su bardagi ilik su

1 Adet yumurta

1 Corba kasig tozseker

1 Tatl kagigi tuz

2.5 Gorba kasi§i pakmaya

1 Su bardagi yogurt

1 Su bardag@ Halk aygicek yagi
2 Corba kagigr Halk margarin
Uzerine serpmek igin:
Gorekotu

Unu bir kaba eleyin ve ortasini havuz gibi agin. Tozsekeri, tuzu, Halk aycgicek yagdini, yogurdu ve 1 yumurtanin
akini unun ortasina koyun. llik su iginde erittigimiz mayayi da una ekleyin. Malzemelerin hepsi 6zlesene dek
kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurdan kicik parcalar koparin ve
elinizle yuvarlayip bastirin. Yaklagik elinizin blydkligtnde yuvarlak elde edin. Yuvarlak hamurun igine bir miktar
Halk margarin koyun ve yag digari tagsmayacak sekilde sarin. ki elinizin arasinda uzunlamasina yuvarlayarak
(yllan geklinde) bir karig uzunlugunda agin. Hamura digum atar gibi sekil verin ve yaglanmig tepsiye dizin.
Uzerlerine yumurta sarisi siiriin ve ¢orekotu serpin. Onceden isitilmis 150 dereceli firinda kizarana dek pisirip
servis yapin.
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