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ACMA

Malzemeler:

- 1 paket yas maya

- 2 bardak Ilik su

- 1 bardak sivi yag

- 3 kasik toz seker

- 1 tath kasig tuz

- 1 paket Piyale kabartma tozu
- 3,5 su bardagi Piyale un

- Margarin

Hazirlanisi:

1 paket yas mayayi 2 bardak ilik suda eritin. Igine 1 bardak sivi yag, 3 kasik toz seker, 1 tatl kagigi tuz, 1 paket
Piyale kabartma tozu ve 3,5 su bardagdi unu ekleyip yogurun. Uzerini &rtiin ve kabarincaya kadar bekleyin.
Kabaran hamurdan parg¢alar koparip parmak ucuyla margarin alarak yogurun. Gubuk seklini verin. Sert bir
ylzeyde sag el yukari, sol el agagdi ¢evirin. Uglarini birlestirin ve tepsiye dizip Gzerine yumurta sarisi striin. 45
dakika bekletip 180 derecede kizarana kadar pisin.
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