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EV YAPIMI ACMA

h //www.bim.com.tr

500 gr Efsane un (5 su bardag)

3 corba kasigi Serel (izim pekmezi

1 paket Efsane instant maya

1 tath kasidi Rafine Sofra tuzu

Geyrek su bardagi (50 gr) Sirm zeytinyag
2 gcorba kagsidi Pervin tereyagi

250 ml su 1+1/4 su bardagi

1 Bili Bili yumurta sarisi

Genis bir kasede 500 gr (5 su bardagi) un ve 1 tath kasidi tuzu karistirin.

Unun ortasina bir gukur agin ve icerisine 1+1/4 su bardagdi ilik su, 1 tatl kagigi instant maya, ' su bardagi
zeytinyagl, 3 ¢orba kasigi izim pekmez ve 2 ¢orba kasidi tereyagdini ekleyip yogurmaya baglayin.

Ardindan tezgéha alip iyice purtzsiz bir hamur olana kadar esnete esnete 5 dakika daha yogurun.

Hamuru tekrar k&seye koyun ve Uzerini nemli bir bezle értiip 1 saat mayalayin. 1 saatin sonunda hamuru
tezgaha alin ve rulo haline getirin.

Bu haliyle 8 esit bezeye ayirin. Bezeleri ayrica yuvarlamayin ¢inkl sikilagacaklari igin agmak zorlagacaktir.
Bir bezeyi rulo halinde yaklagik 25 cm uzunlugunda agin. Ardindan bir ucunu kendinize gekerek, diger ucunu
ileri iterek ters ydnde hamuru dolayin. Iki ucunu birlestirip yapistirin ve tepsiye yerlestirin. Eger birlesme yeri
fazla kalin olursa biraz inceltebilirsiniz.

Uzerlerini 6rtlip tepside de 1 saat mayaladiktan sonra 1 yumurta sarisini agmalarin Gzerine siriin ve dilediginiz
kadar ¢orek otu, susam ve aygekirdegi serpin. 200 derecede alth Ustll ¢alisan firnda 20-22 dakika Uzerleri
glzelce renk alana kadar pisirin. Nefis ev yapimi agmalariniz hazir.
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