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ACMA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 - 3 tath kasidi Dr. Oetker Aktif Maya
0,5 ¢ay bardagi ilk sit

4 - 4,5 su bardagi un

3 yemek kasigi toz seker
0,5 ¢ay kagi§i tuz

1 yumurta aki

50 g yumusak margarin
2,5 ¢ay bardagi ilk sit
Sirmek igin:

75 g yumugak margarin
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

2 tath kasig susam

2 tath kasig ¢érekotu

Mayay! bir kaseye alin ve Uizerine yarim ¢ay bardag: ilik sGtu ilave edin. Kasik ile bir kag kez karigtirip 10-15
dakika bekletin. )

Unu derin bir kaba eleyin ve Uzerine beklettiginiz mayay ilave edin. Uzerine toz geker, tuz, yumurta aki,
margarin ve Ilik sitl ekleyip yumusak bir hamur elde edinceye kadar iyice yogurun. Uzerini kapatip 40-50
dakika bekletin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Sure sonunda hamuru hafif unlanmig tezgaha alin, bir kez daha yogurup 8 esit pargaya bolin. Hamurun bir
pargasini alip hafif unlanmig tezgahta 20 cm ¢apinda agin. Uzerine bir tatll kagigi margarin siirtip rulo seklinde
sarin. Rulonun iki ucunu tutup farkl yénlere gevirerek burun. Iki ucunu birlegtirerek hamuru halka sekline getirin.
Diger hamurlari da ayni gekilde hazirlayip firin tepsisine siralayin. Uzerlerine yumurta sarisi siriip susam ve
¢orekotu serpin. Uzerini ikinci bir tepsi ile kapatip 20 dakika bekletin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarip ilik veya soguduktan sonra servis yapin.
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