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ACMA

500 g Nestlé Professionel Waffle
500 gun

200 g tereyagi

1 adet yumurta

200 ml su

50 g margarin

10gtuz

50 g toz seker

30 g maya

1 adet yumurta sarisi

Mayayi su ve toz seker ile bir kabin icerisinde agin.

Unu bir kabin igerisine eleyin.

Elediginiz unun igerisine tuzu, mayal karigimi, tereyagini ve yumurtasini ekleyerek puriizsiiz bir kivam alincaya
kadar yogurun.

Yogdurdudunuz agma hamurunun tzerine nemli bir bez kapatarak 30 dakika dinlendirin.

Dinlenmis hamurdan 80 gramlik parcalar kesin ve bir merdane yardimi ile agin.

Actiginiz pargalarin igerisine margarin ve Nestlé Professionel Waffle strin.

Elinizle kenarlarindan tutarak sarin ve birlestirin.

Yagl kagit serili bir tepsiye aralikli olarak dizin ve mayalandirmaya birakin.

Mayalanan a¢gmalarinizin Gzerine yumurta sarisi surtin ve énceden isitilmis 180 derece firinda 15-20 dakika,
Uzeri kizarana kadar pisirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra 5 dakika tepside dinlendirin ve servis tabagina alin.
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