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ACMA

3 su bardag ilik st

1 su bardagi sivi yag

2 adet yumurta birinin sarisini alin
3 yemek kasigi seker

1,5 tatl kagigi tuz

1 paket kuru maya

8-8,5 bardak un

Oncelikle 1lik sitle birlikte mayayi ve sekeri eritip mayayi aktif hale getirelim.

Un diginda tim malzemeleri ekleyip karigtiralim.

Uzerine yavas yavag un ekleyelim.

Un ele yapismayacak sekilde gelene kadar yoguralim.

Yogurma iglemi bittikten sonra Uzerine temiz bir pogetle kapatip dinlenmeye birakin.
30-40 dakika bekleyelim.

Hamur tamamen mayalaninca mandalina boyutunda blyuk pargalar elde ederek ¢ay tabagi genigliginde agin

rulo seklinde sarip salyangoz seklinde saralim.
Tdm hamuru bu sekilde yapalim.

Yagl k&gt serili tepsinin Gzerine agmalarimizi yerlestirip Uzerine yumurta sarisini surelim Gzerine ¢orek otu atip

15-20 dakika mayalandiralim.
200 derecelik firnda Uzeri kizarana kadar pigirelim.

Not: Dilerseniz arasina tereyagi koyabilirsiniz. Zeytin ezmesi peynirde koyabilirsiniz.
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