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ACMA

1 su bardag st

Yarim paket yagsmaya

1 tath kasidi toz seker
1,5 ¢ay bardagi sivi yag
1 tane yumurta

1 yemek kasigi yogurt

1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar un

1 su bardagi un

1 yemek kagigr margarin

Ik sttte maya ve seker islatilir bekletilir.sonra buttin malzemeler yogurulur.yarim saat hamur dinlendirilir.
Yumurtanin aki i¢ine sarisi digina olacak. Hamur kabardiktan sonra ceviz blyutklugtnde parcalar koparilir
oklavayla orta kalinlikta bir hamur agilir. Tavada margarin ile kavrulmug un agmanin tizerine dokdillr. Rulo
yapilarak yuvarlak sekil yapilir. Uzeride yumurta sarisi ve hashasla suslenir. Kizarana kadar pigirilir
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