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ACMA PATATESLI KIYMALI BOREK

3-4 su bardagi kadar un
150 gram tereyagi

2 yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay kagigi tuz

Iciigin:

400 gram kiyma

2 adet sogan

1 demet maydanoz

2 adet haslanmig patates
Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Firni isitin. Sogani yemeklik dograyip kiymayla kavurun. Uzerine haglanmig patatesi, maydanozu ve baharatlari
ekleyip i¢i hazirlayin ve hamuru igin gereken malzemelerle hamur yapip ikiye bolln. Bir pargasini agip tepsiye
yerlestirin. I¢ hargtan koyun her yerine bolca serin. Kalan hamuru da agip kiymali karigimin Gizerine kapatin.
Yumurtayi sGzip catalla hamurun Gzerine gizgiler yapin. Firinda pismeye birakin. Firindan alin, dilimleyip ikram
edin.
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