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ACMA MUSKA BOREGI (PEYNIRLI)

1 cay bardagi siviyag

1 su bardagi st ve su karigimi
2 adet yumurta

1 tath kasigi tuz

1 cay kasigi kabartma tozu
un

1 corba kasigi sirke

1 paket margarin

Peynirli harg igin malzeme:
Yarim kalip beyaz peynir
yarim demet maydanoz

Bir kaba siviyag, st, su, bir yumurta, tuz, kabartama tozu ve sirke konup karistirilir. Elenmis un katilarak
yumusak bir hamur yapilir. Hamur alti pargaya ayrilarak tizeri 6rtltp 15-20 dakika dinlendirilir. Dinlendirilen
hamurlar unlanarak olabildigince ince agilir. Ozerine eritilmis margarin surilip bohga seklinde kat aralari da
yaglanarak katlanir. Uzerleri értllerek donmasi i¢in buzdolabinda bekletilir. Daha sonra buzdolabindan alinarak
iki bohga Ust Uste konarak merdane ile 30 cm' kadar buyUltUlerek acilir. Hamurlar enine ve boyuna (ge kesilerek
dokuz parga elde edilir. Pargalarin ortasina peynir, maydanoz ve yumurta aki karigimi konup tiggen seklinde
katlanir. Tepsiye dizilip Gizerine yarim ¢orba kasigi sut karistirimis yumurta sarisi sUrilir. Onceden isitilmig
firnda pigirilir.
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