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ACMA KETE (KAYSERI)

2 subardag sut
1subardag siviyag
1 adet maya

1 tath kasigi tuz
Yeteri kadar un
100 gr margarin

2 su bardagi un

1 tath kasidi tuz
Yeteri kadar ¢ekilmis ceviz
250 gr margarin

1 adet yumurta

Siitlin icinde maya eritirlir, mayali siit siviyad tuz un yogurup yumusak bir hamur elde ediyoruz 15 dakika
dinlendiriyoruz. dinlenen hamuru 6 bezeye ayiriyoruz.

Sonra ilk bezeyi agabildigimiz kadar ince agip bagka bir yere seriyoruz tGzerini yaglamak icin eritilmis margarin
ile her tarafini bolca yagliyoruz. diger ikinci ve Uglincl bezeleride ayni sekilde yapip Ust Uste koyuyoruz her kat
yaglaniyor. )

Geride kalan 3 bezeyide ayni sekilde yapiyoruz iki tane tg¢ katl yufkamiz oluyor. Ik yufkamizi karsilikli kapatip
buzdolabinda yaglarinin donmasini bekliyoruz

100 gr margarini eritilip 2 bardak un kavrulup tuz ve ceviz eklenip i¢c malzemesi hazirlaniyor.

Sonra iri iri dilimliyoruz. Dilimleri elimizle kare seklinde aglyoruz ortalarina hazirlanan igten koyup bohga gibi
katliyoruz ters gevirerek tepsiye diziyoruz Gzerine yumurta sirtip 200 derecede pisiriyoruz
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