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ACMA KATMER BOREGI

1 paket kuru maya

1 Su bardag siviyag

1 Su bardag su

1 cay kasigi tuz

4,5 su bardagi un

250 gr margarin

1 adet yumurta

ici harci icin:

250 Gr Beyaz Peynir
Yarim demet maydanoz
Kararinda yumurta sarisi

Mayay! Ilik suda 10 dakika bekletin. Derin bir kapta hamur igin gerekli malzemeleri karigtirin. Mayayi ilave edip
yumusak kivamli bir hamur yodurun. Yumusak kivamli bir hamur igin gerekirse un ve su ilavesi yapin. Hamuru 5
bezeye ayirin. Her bir bezeyi unladiginiz tezgahta oklava ile agin. Her hamurun tizerine birer par¢a sana
margarin striin ve tekrar katlayarak beze haline getirin. Bezeleri kapali bir kapta 1 saat buzdolabinda bekletin.
I¢ harcr igin peyniri ufalayin. Maydanozu kiyip peynire ilave edin. Buzdolabindan aldiginiz bezeleri unladiginiz
tezgahta oklava ile yarim parmak kaliniginda agin. Uggen kesin. Genis kenarina hazirladiginiz i¢ hargtan
paylastirip sarin. Yagl kagit serili tepsiye dizin. Uzerlerine yumurta sarisi siirip 200 derece firinda pisirin. Servis

yapin.
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