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ACMA BOREK

Malzemeler:

4 su bardagi un

2 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu
1 su bardag st

1 yumurta sarisi

250 gr. eritilmis margarin
Tuz

Ic malzeme igin:

1 kg. prrasa

250 gr. kiyma

2 ¢orba kasigi margarin
Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Yapiligt:

Pirasayi ayiklayip ince ince dilimleyin. 2 kasik margarini tavada eritip pirasalari 3-4 dk. kavurun. Kiymayi ekleyip
kavurmaya devam edin. Tuz, karabiber ve kiyilmig maydanoz ekleyip karistirin, sogumaya birakin. Unu derin bir
kaba alin. Ortasini havuz gibi agip 2 yumurta, tuz, yogurt, siviyad, kabartma tozu ve siti ilave edin. Hamurun
kivamini bulmasi i¢in gerekirse biraz un ekleyebilirsiniz. Hamurdan ceviz blytkluginde pargalar koparip unlayin
ve tabak buyUkligunde agin. Her hamuru eritilmis ik margarinle yagdlayin. Hamurlarin dort kenarini ortada
birlegtirip kare haline getirin. Bu islemi diger hamurlara da uygulayin. Kare hamurlari tekrar unlayip merdane ile
dikddrtgen geklinde agin. Uzun kenarlarina pirasali karigimdan yayip rulo yapin. Iki ucunu igeriye dogru kivirip
acma sekli verin. Tepsiye dizip Uzerlerine yumurta sarisi siriin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarl firinda
25-30 dk. pigirin. Sicak servis yapin.
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