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ACMA BOREK

500 gr.un

250 gr. margarin

250 gr. yogurt

1 yumurta

Biraz tuz

2 cay kasig kabartma tozu

Unu kabartma tozu ile birlikte eleyin. Ortasini havuz gibi agin. Buraya yagi, yogurdu, suyu ve yumurtayi koyun.
Tuzu serpin. Elle karigtirarak hamuru tutun.

Bu yumusak hamurdan yumurta biyUkliglinde pargalar koparin. Yine elle bastirarak yassiltin. igine kiyma veya
peynir koyun, ikiye katlayip kenarlarini bastirin. Tepsiye dizin.

Ustline yumurta surtp orta hararetli firnda pisirin.

Kiymali ig: 250 gr. kiyma ile ince kiyilmig bir sogani hafifce yagda kavurun, icine yarim demet kiyilmis maydanoz,
tuz ve karabiber katin.

Peynirli I¢: 250 gram beyaz peynirle kiyilmig yarim demet maydanozu ve bir yumurtayi karigtirdiktan sonra
kullanin.
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