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ACMA BALKABAKLI TATLI BOREK

300 Gr margarin

1 Fiske tuz

4 Bardak toz seker
2 Kg. balkabagi

6 Bardak un

2 Bardak findik kiridi

9 fincan una bir fiske tuz serpilir ve azar azar su ilave edilerek kulak memesi kivaminda yogrulur. Rulo geklinde
uzatilir ve bigakla 9 esit pargaya kesilir. Tepsi eritilimis margarinle yaglanir. llk beze incecik agllir, tepsiye serilip
yaglanir. Ikinci beze de acilir ve tepsiye serilip yagdlanir. Yufkanin Gzeri rendelenmis balkabagiyla kaplanip, findik
kingi ve toz seker serpilir. 2 yufka da bir kabak, toz seker ve findik kindi konur. Son yufka da agilip béregin
Uzerine kapatilir ve kare kare dilimlenir. margarinle yaglanir. 170 derecede firinda pisirilir. 1 ¢cay bardag toz
seker ve 1 ¢ay bardagi suyla serbeti pisirilip sogutulur. Borek firindan ¢ikar ¢gikmaz Gzerine surGlir. Kabakl Tath
Borek servise hazirdir.
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