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ACIOT KAVURMASI (BODRUM MUGLA)

Bodrum Belediyesi

1 veya 2 bag aci ot (sarmasik)
1 fincan zeytinyagi

1 adet kuru sogan

100 gr. ¢Okelek

2-3 adet yumurta

Tuz

Pazardan taze alinan aci otlarin taze kisimlari alinir ve bicakla kiyilir. Bir tencereye aygicek yagi ve dogranmig
kuru sogan konulur. Soganlar pembelesince, kiyllmig ve yikanmis aci otlar tencereye ilave edilir. Cok az su ilave
edilir ve aci otlar sararana kadar kavrulur. Pismesine yakin ¢okelekler ilave edilir ve karigtirilir. Uzerine 2-3
yumurta kirilir ve kanigtirilir. Yumurtalar pisince aci ot kavurmasi yenmeye hazirdir.
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