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ACILI ZEYTINLI COREK

20 gram yas maya

1 corba kasig seker

1 cay kasigi tuz

1 su bardag ilik sit

3 corba kagsi@ eritilmis tereyagi
1 adet yumurta

2 ¢orba kagsig kirmizi pul biber
Aldigi kadar un

Iciigin:

1 su bardagi ceviz ici

1 cay bardagi zeytin ezmesi

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay kasigi kekik

Hamuru yodurmak igin derin bir kabin igine maya, ilik su, eritilmis tereyagi, yumurta ve diger tim malzemeleri
koyup unu azar azar ekleyip yumusak ele yapisan bir hamur yogurun. Sonra 1 saat bekletin. (Hamurun iginde
kirmizi biber oldugundan kirmizi bir hamur olmasi gerekiyor.) Dinlenmisi ve kabarmig hamuru unlanmig bir
zenimde acin ve Uzerine zeytin ezmesi, ezilmig ceviz, zeytinyadi ve kekik koyup iyice hamura bulayin. Rulo
seklinde sarip minik toplar halinde kesip tepsiye siralayin. Uzerine zeytinyadi ve kirmizi pul biber strtip 200
derecedeki firnda 40 dakika pigirin. Sicak sicak servis yapin.
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