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ACILI YUFKA CIPSI

2 adet yufka

1 yemek kasidi aci biber salgasi
1 tath kasigi kirmizi pul biber

1 tath kasidi nar eksisi

Yarim ¢ay kasigi kimyon

1 yemek kasidi sana yagi

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi susam

1 adet yumurta sarisi

Yufkanin birini tezgaha serin. Bir kasede sal¢a, pul biber, kimyon, nar eksisi, yag ve tuzu karistirin. Karigimi
yufkanin tzerine siirtin. Diger yufkay Gzerine kapatip Gizerine bastirin. Dikdértgen seklinde kesip yagl kagit
serili tepsiye dizin. Uzerlerine susam serpin. 190 dereceye ayarlanmis firinda kizarincaya kadar pisirin. Ilik
servis yapin.
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