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ACILI VE EKSILI CORBA

Malzeme:

1 yaprak beyaz lahana

2-3 yaprak marul

1 adet kiguk boy havug

80 gram dana eti

1 litre su

1 adet yumurta

30 gram Bizim Mutfak Misir Nigastasi
Sosu Igin:

1 corba kasigi Bizim Mutfak Misirézi Yag
1/2 tablet Bizim Mutfak Et Bulyon

2 corba kasigi pul biber

1 cay kasigi toz zencefil

2 ¢orba kasiJi soya sosu

Yarim ¢ay kasigi Karabiber

1 adet limon suyu

Sos icin siviyag, et bulyon, pulbiber, zencefil, soya sosu, karabiber ve limon suyunu kasede ¢irpin. Dana etini
kicUk bir tencereye alin, Gzerini gececek kadar su ilave edip haslayin. Suyunu stizip kigtk kiiclk dograyin.
Lahana, marul ve havucu temizleyip jilyen dograyin. Derin bir tencerede suyu kaynatin. Dogranmis sebzeleri
ilave edip haglayin. Haglanmis eti ve sos karigsimini ekleyin. Karistirarak birkag tasim kaynatin. Kaynarken
Uzerinde olugan tortulari delikli bir kepge yardimiyla stiziin. Nigasta ile 1 yumurtanin sarisini kiigtik bir kasede
karistinin. Gorbanin suyundan birkag kasik alip tekrar karistirin ve kaynamakta olan ¢orbaya azar azar ekleyerek
karistinin. Birkag dakika daha kaynatip ocaktan alin. Gorbayi servis kaselerine paylastirin. Sicak servis yapin.
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