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ACILI URFA KEBABI

www.sef llah .com

500 gr az yagh zirhlanmig kuzu kiyma
100 gr kuzu kuyruk yagi

Tuz

Karabiber

Eti, kuyruk yagini, tuzu ve karabiberi karistirip 15 dakika kadar yoguralim. Buzdolabinda 4-5 saat kadar
bekletelim, enli sigslere kendine 6zgl seklini vererek dizelim.

Mangaldaki ates duman ¢ikmayacak hale geldikten sonra sigleri atese biraz uzak kalacak sekilde dizelim,
15-20 dakika kizarana kadar pisirelim.

Arada bir ¢evirelim ve kararmamasi i¢in yagini pidenin arasina alalim yaninda kdzlenmis biber domates ve
salatayla servis yapalim.
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