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ACILI KANATLAR

12 adet tavuk kanadi

1 corba kasigi kirmizibiber
1 cay bardagi sivi yadi

1 corba kasig seker

1 corba kasigi sut

Derin bir kabin iginde siiti, kirmizi pul biberi, sivi yadi ve sekeri iyice girpin. igine tavuk parcalarini ekleyip
yaklasik 2 saat kadar buzdolabinda dinlendirin. Tavuk kanatlarini pisirimeden 6nce sudan gegirip kurulayin. Bu
islem piserken Uzerindeki seker yanmasin diye yapllir. Terbiye olurken zaten etin igine aci ve tatlisi islemis
oldugu icin lezzetinden bir sey kaybetmeyecektir. Daha sonra yadsiz bir tavada her tarafini glizelce kizartip
servis tabagina alin. Cok az yagda kizarttiginiz ya da hasladiginiz sebzelerle ikram edebilirsiniz.
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