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ACILI TAVUK KANADI

1 kg tavuk kanadi

1 yemek kasigi bugday nisastasi

2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasigi domates salcasi

1'er cay kasigdi tuz, karabiber, pul biber

Tavuk kanatlarini iyice yikayin ve siztin. Ayr bir kapta nisastayi, yumusamis tereyagini, domates salcasini,
tuzu, karabiberi ve kirmizi toz biberi karistirin. Tavuk kanatlarini i¢ine atip, iyice sosa bulanmalarini saglayin. En
az 1 saat buzdolabinda bekletin. Bu bekleme sirasinda sosu hazirlayin. Soganlari incecik kiyip, zeytinyaginda
cevirin. Rendelenmis domatesi ekleyin. Ince kiyilmis sarmisak, pul biber, kekik, soya sosu ve tuzu karigtirin. 1
¢ay bardagi su eklemesiyle,10 dakika pisirin. Sosta beklemis tavuk pargalarini teflon tavada kizartin. Servis
tabagina alip, sosla birlikte servis yapin.
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