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ACILI TAVUK KANATLARI

Elif Korkmazel

1 kilo tavuk kanadi

2 adet sogan

3 dig sarimsak

1 adet kirmizibiber

1 cay bardagi ketcap

2 corba kasi§i toz seker

4 corba kasig Gzimsirkesi
Tuz, karabiber

Soganlari, sarimsak ve biberlerimutfak robotunda kiyin. Uzerine ketcap, toz seker ve sirkeyi koyup karistirin. Bu
karisimi bir tencereye koyup 5 dakika kaynatin. Igine tavuk kanatlarini koyup 5 dakika daha kaynatin ve firin
tepsisine bosaltin. 200 derecedeki dnceden isitilmig firinda 20 dakika tavuklar kizarana dek pigirin. Yaninda
salata ile sicak servis yapin.

Fotograf "cerceve" tarafindan génderildi. 10.04.2018
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