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ACILI TAVUK KANATLARI

www.sefabdullahusta.com

1 paket tavuk kanadi

2 yemek kagsigi tereyagi

2 yemek kagsidi domates salgasi
Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber

Pul biber

Kekik

Tavuk kanatlarini iyice yikayin, stiziin ve ayri bir kapta yumusamis tereyagini, domates salcasini, tuzu,
karabiberi ve kirmizi toz biberi karistirin. Tavuk kanatlarini igine atip, iyice sosa bulanmalarini saglayin. En az 1
saat buzdolabinda bekletin. Bu bekleme sirasinda sosu hazirlayin. Sodanlari oldukga ince kiyin ve zeytinyaginda
haglayin. )

Rendelenmis domatesi ekleyin. Ince kiyllmig sarimsak, pul biber, kekik, soya sosu ve tuzu karigtirin. 1 ¢cay
bardagi su ekleyerek 10 dakika pisirin. Sosta beklemis tavuk pargalarini teflon tavada kizartabilir veya
mangalda pigirebilirsiniz.
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