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ACILI TAVUK KANATLARI

1 kg. tavuk kanat

1/2 ¢ay barda@i zeytinyag!

2-3 yemek kasigi aci biber sosu
1 adet kigulk sogan

1 dis sarimsak

1 cay kasigdi toz kirmizi biber
Tuz

Karabiber

1 yemek kasigi bal

Sarimsak ve sogani kiigiik kiiclik dograyip br kaseye aliyoruz. Uzerine zeytinyad), bal, aci biber sosu, tuz,
karabiber ve kirmizi biber ilave edip karistiriyoruz. Bu sosa, tavuk kanatlarini ekleyip iyice karistiriyoruz, bir
saklama kabina koyup buzdolabinda dinlenmeye birakiyoruz. Dinlenen tavuklari firinin izgara béliminde
pisiyoruz.
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