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ACILI TAVUK BONFILE

400 gram tavuk bonfile

3 yemek kasigi sogan suyu
1 yemek kasigdi tereyadi

5 yemek kasigi st

1 tath kasidi kirmizi toz biber
Yarim tatl kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber
Kekik

3 dig sarimsak

Tavuk etini kugbag! dograyin.

Tereyagdi ve su hari¢ bittin malzemeleri karistirip iyice harmanlayin

Tereyagini tencerede eritin.

Ardindan soslu tavuk g6gsunu ve sarimsaklari koyup kavurun.

Sogan suyuyla birlikte siitli de ekleyip pisirin.

En son baharatlarini ekleyip tavuklar suyunu ¢ekene kadar pisirip servis yapabiliriz.
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