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14 adet tavuk baget

2 yemek kagidi aclli salga

6 yemek kasigi yogurt

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

3 dis sarimsak ezmesi

1 yemek kagigi esmer seker
1 yemek kasigdi zencefil

1 yemek kasidi zerdegal

1 yemek kasigi kekik

1 yemek kasigi taneli hardal
Tuz

Karabiber

Pul biber veya toz aci biber

ACILI TAVUK BAGET

Bagetler hari¢ tim malzemeler derin bir kaba koyulur ve iyice ¢irpilir. Tavuk bagetler bu kabin icine ilave edilir
ve sos ile harmanlanir. Kabin Gzeri streg film ile kapatilir ve buzdolabinda 1 gece bekletilir.

Philips Airfryer XXL 180 dereceye ayarlanir. Tavuklarin timi hazneye dizilir ve 25 dakika pisirilir. 5 dakikada bir
kasik yardimi ile veya bir masa ile Uzeri kizaran tavuklar déndurdlerek tim tavuklarin esit pismesi saglanir. Bir
servis kasesine alinarak, sicak servis edilir.
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