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ACILI SPAGETTI

350 gr. spagetti makarna

150 gr. parca domates konservesi
100 gr. domates suyu

50 gr. domates suyu

50 gr. Et Balik Kurumu kavurmasi

8 adet tuzlu balik (Sardalye)

3 dis sarimsak

1 corba kasigi ince kiyllmig maydanoz
5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Yeterince biber salgasi, tuz, karabiber

YAPILISI:

Bir tencerede iki corba kagigi zeytinyaginda Et Balik Kurumu kavurmasini az bir sey gevirip, kizdinniz. igine
havanda dévilmis sarimsak ve bir gorba kasigi Ince ince kiyllmig maydanozu ilave ediniz. lyice karistirdiktan
sonra domates suyunu igine dékinuiz. Parga domates konser-vesindeki domatesleri ¢atalla ezip tencereye
ekleyiniz. Tuzunu ve karabiberini zevkinize gére ayarlayip ekleyiniz. 2' dakika kadar tencerenin kapagini
kapatarak hafif ateste kaynatiniz. 20 dakika sonunda kapagi kaldirip suyunu yari yariya ¢ektiriniz.

Spagetti makarnanizi bol tuzlu suya atip 7-8 dakika haslayiniz. Bu arada 8 adet tuzlu baligi kendi yaginda bir
kicUk sahanda isitarak tahta kasikla eziniz. Baliklar plre haline getiriniz. Yaptiginiz sal¢ayi atesten indirmeden
bes dakika 6nce bu pireyi igine ilave edip karigtiriniz. Salgay! atesten indirip igine (Salganizin verecegi aciy!
hesaplayarak), biber salgasini ekleyiniz. Derince dnceden isitiimig bir kasenin Igine stizerek makarnanizi
koyunuz. Sakin yikamayiniz.Kalan zeytinyagini Gzerine dékip harmanlayiniz. En son salganizi igine dokip, iyice
karistirdiktan sonra ikram ediniz.
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