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ACILI SOSLU PILIC BAGET

1 kg pili¢ baget

4-5 dis sarimsak

4-5 yaprak taze feslegen

1 corba kagigi domates puresi
1 corba kasigi pul biber

1 tath kasidi tozseker

1 corba kasig zeytinyagi

1 tutam kekik

Tuz

Karabiber

Sarimsaklari soyup ezin. Taze feslegeni kiyin. Domates piiresi, pul biber, tozseker, zeytinyad, kekik, karabiber,
feslegen ve ezilmis sarimsag! bir kapta karistirin. Pili¢ bagetleri hazirladiginiz karigima bulayip Gzeri kapali
olarak 1 saat kadar buzdolabinda bekletin. Firini 180 dereceye ayarlayip isitin. Bagetlerin Uzerine ¢ok az tuz
serpip sosuyla birlikte bir kez daha karistirin ve 1siya dayanikli cam firin kabina dizip kapta kalan sosunu da
Uzerine gezdirin. Firina verip 25-30 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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