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ACILI SOSISLI PINAR MILFOYLER

1 paket Pinar Milféy Hamuru
1 paket Pinar Kokteyl Sosis
2 adet sogan

1 dis sarimsak

2 adet aci kirmizibiber

2-3 yemek kagsidi zeytinyagi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi seker

1 yumurta

Pinar Milféy Hamuru'nuzu oda sicakliginda 5-6 dakika yumusamalari igin bekletin.

Bir tavada 1 adet halka dogranmis sogani, ince dogranmis sarimsak ve seker ile zeytinyaginda sote edin. Halka
halka dogranmis sosisleri, uzun seritler halinde dogranmis aci kirmizibiberi, tuzu ve karabiberi ekleyin. Sosisler
pisene dek beraber pisirin. Milféyleri yuvarlak kaliplarla keserek, daire seklinde milféy hamurlari olusturun. Orta
alanina sosisli karigimdan yerlestirin. Her iki ucunu tutarak birlestirin. Arda kalan hamurdan bir tane uzun serit
olusturun. Hamurun altindan gegirip Ust tarafinda kurdele seklinde baglayin. Uzerlerine yumurta sarisi sirdn.
Sicak firinda 15 dakika pisirin.
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