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ACILI SOMON PILAKI

3 adet somon fileto

1 adet kirmizi sogan (yemeklik dogranmisg)
4 adet kirmzi dolmalik biber (k6zlenmis)
1/2 adet limon suyu

1 adet sivri biber (dilimlenmis)

1 cay kasigi pul biber

3 dis sarimsak (ince dilimlenmis)

1 ¢corba kasigi domates salgasi

1 dal biberiye

1 cay kasigi kuru kekik

2 bardak haglanmis kuru fasulye

Soganlari ,pul biberi,sarimsagi ve sivri biberi renk degistirinceye kadar pisirin.

Ardindan salgayi ilave edin ve 2 dakika daha pisirme islemine devam ederek kdzlenmig biberleri ilave edin.
Pisen karisimi rondoya alin ve plrlzsiz bir kivam alincaya kadar 6gutin.

Ardindan karigimi tencereye alarak fasulye,limon suyu,biberiye ve kekigi ilave edin.

Kisik ateste agzi kapali bir sekilde 5 dakika pisirdikden sonra somon filetolarini koyun ve agzini agmadan 10
dakika daha pisrin.
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