B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ACILI SEHRIYE CORBASI

1 adet kabak

1 bardak sehriye

1 adet aci biber

1 adet kirmizi dolmalik biber
1 adet tavuk gégsi

1 demet taze sogan

3 kasik siviyag

2 kasik soya sosu

3 bardak tavuk suyu

tuz

Soganlari halka, kabagi kaziyip kip, biberleri de serit halinde dodrayarak hazir edin. Tavuk suyunu hazirlayin;
tavuk etini de minik pargalara ayirin. Bir tencere i¢ine kabagi ve sehriyeyi koyup 2 bardak su ile kaynatin. Diger
tarafta siviyagd kizdirip sogan ve biberleri sote edin. Tavugu ekleyip kavurun. Malzeme kavrulunca bunlari
kabaklari pisirdiginiz tencereye aktarin. Tavuk suyunu ve soya sosunu ilave edin, tuzunu ayarlayarak birka¢
dakika daha kaynatip ocaktan alin.
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