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ACILI SARIMSAKLI PIDE

2 su bardagi un

1 cay bardagi su

1/2 cay kasigi tuz

1/2 demet taze sodan

1/2 demet maydanoz ve taze nane
Kekik, pul biber, karabiber

1 tath kasidi aci biber salgasi

4 dis sarimsak

Un, tuz ve suyla yumusak bir hamur yapip 15 dakika dinlendirin. Daha sonra bezelere ayirip tek tek agin.
Yesillikleri ince ince kiyip ezilmig sarimsak, salga ve baharatlarla harmanlayin. I¢ harci, agtiginiz hamurlarin
Uzerine paylastirtip kapatin. Uzerine sivi yag gezdirip firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firnda 20 dakika
pisirin.
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