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ACILI RULO COREK

Hamur icin;

2 su bardagi un

1 paket instant maya

1 su bardag ilik sit

6 corba kasigi margarin

1 adet yumurta (aki hamura, sarisi Gzerine)
2 corba kasi§i toz seker

1 tath kagig tuz

Iciigin:

Esit miktarlarda aci biber ve domates salcasi
Cekilmis ceviz ici

4 dis Sarimsak

1 cay kasigi Kimyon

1 cay kasigi Reyhan

1 cay kasigi Feslegen

Cok az nane

1 cay kasigi Tuz

Gok az Siviyag

Hamur malzemelerinin hepsini bir kaba alip yoguruyoruz. Yarim saat kadar mayalanmaya birakiyoruz.

Hamur mayalanirken biz i¢ malzemeyi hazirlayalim. Bunun i¢in salca, sivi yag, ceviz i¢i ve baharatlar bir kaba
alip karigtiriyoruz.

Mayalanan hamuru yarim cm kalinhginda merdaneyle agip i¢ malzemeyi agtigimiz hamura siryoruz ve rulo
yapip Uzerine yumurta sarisi sUrip ¢oérekotu serperek firina veriyoruz. Pisen ¢oregimizi dilimleyerek servis
ediyoruz.
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