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ACILI PORTAKAL SOSLU PizzA

3 su bardagi un

1 su bardagi ilik su

Yarim paket kuru maya

50 gr margarin

1 corba kasigi seker

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kasiJi rendelenmis portakal kabugu (sosu igin)
6 ¢orba kasiJi portakal suyu (sosu icin)
2 adet kiyilmig aci biber (sosu igin)

1 ¢orba kasigi biber salgasi (sosu i¢in)
Yarim su bardagi siviyag (sosu igin)

8 dilim dilimlenmis jambon

4 adet dilimlenmis domates

10-15 adet ayiklanmig yesil zeytin

200 gr konserve mantar

200 gr rendelenmig kasar peyniri

1 adet dilimlenmig kirmizi biber

1 adet dilimlenmig sari biber

Hamur icin tiim malzemeyi iyice yogurun. Yogurdugunuz hamuru 4 pargaya bolin elinizde yuvarlayin. Uzerini
Orterek Ilik bir yerde 1 saat dinlendirin.

Hamuru ince agin, yagl kagit serdiginiz firin tepsisine alin.

Acili portakal sos igin, Derin bir kabin igerisinde tim malzemeleri alip, karigtirin. Hamurun tzerine sosu firga ile
suruin. Uzerine jambon, domates, yesil zeytin, kirmizi biber, sari biber ve mantari dizin. Rendelenmis kasar
serpip, 175 derecelik firnda 20-25 dak. pigirin.
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